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Cette fiche présente les données relatives a I'offre de formation financée dans le cadre de la priorité 2 « Créer de la
valeur » du plan stratégique de VIVEA 2021-2026.

Elle couvre les formations des domaines de compétences « Accueil et tourisme », « Agriculture de services»,
«Agriculture et territoire», «Commercialisation-Marketing», «Qualité», « Transformation » et « Valorisation non
alimentaire des productions agricoles ».

Les données ont été extraites le 2 novembre 2023. Elles correspondent aux formations réalisées et payées par

VIVEA a cette date.
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TOP 10 DES TITRES DE FORMATION Q

1. Développer sa vente directe en ligne

2. Passeport vers la Haute Valeur Environnementale

3. En route vers la certification H.V.E.

4, Découverte de la HVE

5. Préparation a la certification HVE

6.  S’adapter aux nouvelles exigences de la certification HVE

7. Utiliser le nouveau GBPH européen pour élaborer son PMS en production laitiere fermiére
8. Monter un projet photovoltaique pour son exploitation_Niveaul

9. Connatltre I'impact environnemental de mon exploitation agricole par la certification HVE3
10. Passeport vers la HVE
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